Menu « 5 Temps de plaisirs pour vos papilles »

sur place
55.00 €
Mise en Bouche
Cappuccino de Foie-gras de canard...

Entrée
La Raviole de Crabe...

La Mer
La Noix de Saint-Jacques, note iodée !

La Terre

Le Boeuf Angus d'inspiration Strogonoff en deux services.

Les Créations de notre Chef patissier
Linstant gourmand du Chef patissier
'Orange sanguine ! Rafraichie de Mandarine...

EDOUARD SET

Diner de La Saint-Valentin : jeudi 14 février / Déjeuners de La Saint-Valentin : samedi 16 et dimanche 17 février, samedi 2 mars, dimanche 3 mars, samedi 9 mars, samedi 16 mars

Menu « Délices en promenade »

a emporter
34.00 €

Mise en Bouche
Creme Brulée Foie-gras

Entrée
Saumon en deux textures et pétales de Saint-Jacques

Plat
Parmentier de Canard, Foie-gras poélé et Jus gourmand

Dessert
['Orange sanguine ! Rafraichie de Mandarine...




